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Dispbe sobre os requisitos exigidos para elaboracao do

Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do
Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru e da outras
providéncias.

Art. 1° Esta Lei dispOe sobre os requisitos exigidos para elaboracdo do
Regulamento Técnico de |dentidade e Qualidade do Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru,
de que trata o art. 4° da Lei n° 17.486, de 16 de janeiro de 2018:

Paragrafo Unico. Para os fins desta Lei, considera-se:

| — queijo colonial artesanal: aquele elaborado por métodos tradicionais,
com vinculagéo territorial, obtido por coagulagdo do leite cru, fresco ou néo, integral ou
parcialmente desnatado, por meio de coalho ou outras enzimas coagulantes,
complementada ou ndo pela adigao de fermento lacteo especifico e/ou alimento/substancia
alimenticia;

Il — métodos tradicionais: técnicas consolidadas de producdo com
conhecimento eficiente construido a partir da pratica cotidiana, envolvendo todo o processo
de obtencdo da matéria-prima, producdo e comercializagdo, excluindo a utilizagdo de
processamentos de alta tecnologia e o uso de aditivos e/ou coadjuvantes de tecnologia de
fabricacao com origem e/ou obtenc¢ao nao naturais; € !

lIl - vinculagao territorial: relaciona-se aos fatores edafoclimaticos de uma

determinada regido geografica somados a microbiota endogena e a intervencdo humana no
processo tecnologico que serao responsaveis por expressar as caracteristicas globais do

-queijo artesanal.

Art. 2° O Queijo Colonial Artesanal podera ter as seguintes denominacoes
de venda: :

I — Queijo Colonial Artesanal: -quando for produzido pelo método
tradicional; : !

It — Queijo Colonial Artesanal Amanteigado: quando for produzido com
leite integral e seu processo tecnolégico resultar em uma consisténcia com caracteristica
amanteigada; ! ; )

Il — Queijo Colonial Artesanal com (especificado o alimento e/ou
condimento/tempero adicionado): quando for produzido adicionado de um alimento e/ou
condimento/tempero; : -
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IV — Queijo Colonial Artesanal com Mofo (especificado o tipo de mofo
utilizado: azul, branco ou outro): quando for produzido utilig_ando-se mofo;

V — Queijo Colonial Artesanal ao Vinho (quando se tratar de outra bebida,
a mesma devera ser especificada): quando for produzido utilizado-se bebida durante o
processo de fabricacao; e

— Queijo Colonial Artesanal Defumado; quando o queijo for defumad‘é.

Paragrafo unico. O Queijo Colonial Artesanal elaborado a partir de leite de
especies nao bovinas ou a partir de leite de mais de uma especie devera conter, junto a
denominagao de venda, as espécies de animais cujos leites foram utilizados.

Art. 3° No painel principal do rétulo do Queijo Colonial Artesanal déveré
conter a informacao da regiao ou mlcrorreglao produtora, ou o municipio de origem, bem
como a de que é elaborado com leite cru.

Art. 4° O Queijo Colonial Artesanal tera a seguinte composi¢ao:

| — ingredientes obrigatérios:

a) leite cru;

b) coalho/coagulante; e .

c) sal e

Il — ingredientes opcionais:

a) fermento lacteo (bactérias, leveduras e fungos filamentosos);

b) vinho ou outra bebida permitida;

¢) ' corante obtido de forma natural;

d) tempero/condimento;

e) alimento (inteiro ou em pedacgo); e

f) outras substancias alimenticias naturais.
\

; Art. 5° O Queijo Colonial Artesanal devera apresentarb as seguintes
caracteristicas:

| — consisténcia macia, firme ou dura e textura elastica, amanteigada ou
quebradiga; g ; :
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Il = cor amarelo palha a amarelo ouro, sabor ligeiramente acido ou
amendoado e odor lacteo;

Il - formato redondo, quadrado ou retangular,;
IV — peso variavel de 0,4 kg a 8 kg; e
V — cor e textura do ingrediente opcional utilizado.

Art. 6° O Queijo Colonial Artesanal devera pre‘éncher os seguintes
requisitos:

| - fisico-quimicos:

a) quanto a gordura: semigordo, gordo ou extragordo; e

b) quanto a umidade: baixa, média ou alta; e

Il — microbiolégicos: o queijo colonial artesanal devera atender aos
critérios microbiolégicos estabelecidos por legislagao vigente, de acordo com o teor de
umidade a que o produto corresponder.

o ~ Paragrafo unico. Os padrées microbiologicos utilizados para o queijo

colonial serao os estabelecidos pela Unido que sejam mais compativeis para o atendimento

da produgao de queijo a partir de leite cru.

Art. 7° O processo de elaboragdo de Queijo Colonial Artesanal podera
apresentar as seguintes caracteristicas distintas:

- | - utilizagédo de leite cru, sendo permitida a jungéo de leite de duas
ordenhas sequenciais;

\

: Il — desnate do leite opcional de uma das ordenhas ‘quando houver juncao
de leite de duas ordenhas;

Il - salga no leite, na massa ou na superficie do queijo (salga a seco ou
em salmoura); -

IV — massa crua ou semicozida;
V - prensagem manual ou mecanizada;
VI — maturacdo em temperatura ambiente ou em- temperaturas de

refrigeracao/climatizagdo (minima de 5° C) em um periodo minimo de 5 (cinco) dias e
suficiente para garantia da inocuidade microbiologica prevista no art. 6°, Il;
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- VIl — utilizacdo opcional de utensilios de madeira durante o processo de
fabricacao e maturagao;.e

VIl - tratamento opcional da casca com corante obtido de forma natural
ou-com substancia alimenticia.

Art. 8° Os produtores de Queijo Colonial Artesanal, de forma individual ou
coletiva, deverdo comprovar, por meio de analises microbiologicas laboratoriais, o
atendimento aos parametros microbioldgicos existentes estabelecendo o periodo de
maturacdo necessario para o tipo de queijo elaborado com objetivo de atender o
estabelecido no art. 6°, Il. .

Paragrafo Unico. O produtor de Queijo Colonial Artesanal devera implantar
controle de rastreabilidade, especialmente no processo de maturacdo dos queijos, e
assegurar a realizagdo do periodo de maturagdo estabelecido para garant|r a
comercializacdo de produtos in6cuos para a saude do consumidor.

Art. 9° O Queijo Colonial Artesanal podera ser comercializado em
temperatura ambiente ou em temperaturas de refrigeracéo a critério do produtor e de
acordo com as caracteristicas do produto.

Art. 10. O Queijo Colonial Artesanal podera ser acondicionado em
embalagem plastica, em peliculas de uso alimenticio, em papel manteiga ou em outro tipo

de embalagem aprovada para uso em alimentos.

§’1"’ O Queijo Colonial Artesanal podera ser armazenado e comercializado
sem embalagem, desde que transportado em embalagem que assegure sua protecao,
seguranga e integridade até o ponto de comercializagao.

§ 2° No caso previsto no § 1° sera necessaria a identificagao na pega, com
marcagao em relevo ou utilizagao de material atoxico, das seguintes informagées minimas:

| - denominacao de venda;
Il - estabelecimento produtor; e
Il — data de fabricagao.

§:3° O produtor também devera disponibilizar, nos postos de venda ou
junto ao queijo, material- informativo com as demais informacgdes obrigatérias ‘para. o
consumidor.

Art. 11. O leite utilizado na elaboragdo do Queijo Colonial Artesanal devera
cumprir os requisitos de qualidade estabelecidos por legistagdes especificas vigentes,
especialmente no que se refere a contagem de células somaticas (CCS).
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~Art. 12. O leite antes de ser utilizado na elaboragao do Queijo Colonial
Artesanal devera ser submetido ao processo de filtragdo manual ou mecanizada.

Art. 13. Regulamentos Técnicos de ldentidade e Qualidade do Queijo
Colonial Artesanal com critérios mais especificos e regionais poderdo ser elaborados e
estabelecidos ‘mediante a realizagao de estudos, desde que haja participacdo e anuéncia
dos produtores envolvidos ou de seus representantes.

Art. 14. A elaboracao do Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
do Queijo Colonial Artesanal contard com a participagdo de uma equipe multidisciplinar
composta por produtores envolvidos ou seus representantes, pesquisadores e profissionais
especializados no tema.

Art. 15. Até a elaboragdo do Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade do Queijo Colonial Artesanal, fica autorizada a comercializacdo dos queijos
coloniais artesanais que sejam inspecionados pelos servicos de inspecdo municipal,
estadual ou federal que atendam ao disposto hesta Lei.

Art. 16. Esta Lei éntra em vigor na data de sua publicacao.

f b
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JUSTIFICACAO

A Lei estadual n° 17.486, de 16 de janeiro de 2018,'que dispde sobre a
producdo e comercializacao de queijos anesangis de leite cru, estabelece em seu art. 4°
que para cada tipo de queijo sera elaborade um Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade (RTIQ).

\ Assim sendo, trago para apreciacdo dos Pares a presente proposta que
estabelece os requisitos exigidos para elaboracdo do RTIQ do Queijo Colonial Artesanél,
uma vez que passados mais de 3 (trés).anos da aprovagao da Lei n° 17.486, de 2018, o}
referido regulamento ainda ndo foi concebido, prejudicando sobremaneira os produtores
que clamam por seguranca juridica para desenvolverem suas atividades produtivas.

De acordo com o ultimo Censo Agropecuério (2017) a producao de queijo
artesanal no Estado de Santa Catarina envolvia mais de 15.200 familias. Estima-se que
aproximadamente 90% dos queijos artesanais produzidos no«Estado sejam de Queijo

Colonial envolvendo cerca de 13.680 familias.

O Queijo Colonial Artesanal € um produto tradicional de Santa Catarina e

‘possui diferentes variedades as quais sdo contempladas neste Projeto de Lei.

A construgéb desta proposta contou com a colaboracéo de extensionistas
rurais e pesquisadores de distintas instituicdes, bem como de diversas entidades que atuam
direta ou indiretamente com a producdo de Queijo Colonial Artesanal no Estado de Santa

Catarina.

O grupo orientou-se por trabalhos cientificos publicados em revistas
cientificas e em eventos regionais, além de trabalhos em andamento ainda nao publicados *
realizados . por membros que participaram da discussdo. Além disso, foram considerados

como referéncia os relatos de representantes de produtores que nao tinham ainda, em sua

regiao, estudos cientificos realizados.
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Em face do alcance social e econémico da medida conto com o apoio dos

meus Pares para aprova-la.
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Dispbe sobre os requisitos exigidos para elaboracao do

Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do
Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru e da outras
providéncias.

Art. 1° Esta Lei dispOe sobre os requisitos exigidos para elaboracdo do
Regulamento Técnico de |dentidade e Qualidade do Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru,
de que trata o art. 4° da Lei n° 17.486, de 16 de janeiro de 2018:

Paragrafo Unico. Para os fins desta Lei, considera-se:

| — queijo colonial artesanal: aquele elaborado por métodos tradicionais,
com vinculagéo territorial, obtido por coagulagdo do leite cru, fresco ou néo, integral ou
parcialmente desnatado, por meio de coalho ou outras enzimas coagulantes,
complementada ou ndo pela adigao de fermento lacteo especifico e/ou alimento/substancia
alimenticia;

Il — métodos tradicionais: técnicas consolidadas de producdo com
conhecimento eficiente construido a partir da pratica cotidiana, envolvendo todo o processo
de obtencdo da matéria-prima, producdo e comercializagdo, excluindo a utilizagdo de
processamentos de alta tecnologia e o uso de aditivos e/ou coadjuvantes de tecnologia de
fabricacao com origem e/ou obtenc¢ao nao naturais; € !

lIl - vinculagao territorial: relaciona-se aos fatores edafoclimaticos de uma

determinada regido geografica somados a microbiota endogena e a intervencdo humana no
processo tecnologico que serao responsaveis por expressar as caracteristicas globais do

-queijo artesanal.

Art. 2° O Queijo Colonial Artesanal podera ter as seguintes denominacoes
de venda: :

I — Queijo Colonial Artesanal: -quando for produzido pelo método
tradicional; : !

It — Queijo Colonial Artesanal Amanteigado: quando for produzido com
leite integral e seu processo tecnolégico resultar em uma consisténcia com caracteristica
amanteigada; ! ; )

Il — Queijo Colonial Artesanal com (especificado o alimento e/ou
condimento/tempero adicionado): quando for produzido adicionado de um alimento e/ou
condimento/tempero; : -
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IV — Queijo Colonial Artesanal com Mofo (especificado o tipo de mofo
utilizado: azul, branco ou outro): quando for produzido utilig_ando-se mofo;

V — Queijo Colonial Artesanal ao Vinho (quando se tratar de outra bebida,
a mesma devera ser especificada): quando for produzido utilizado-se bebida durante o
processo de fabricacao; e

— Queijo Colonial Artesanal Defumado; quando o queijo for defumad‘é.

Paragrafo unico. O Queijo Colonial Artesanal elaborado a partir de leite de
especies nao bovinas ou a partir de leite de mais de uma especie devera conter, junto a
denominagao de venda, as espécies de animais cujos leites foram utilizados.

Art. 3° No painel principal do rétulo do Queijo Colonial Artesanal déveré
conter a informacao da regiao ou mlcrorreglao produtora, ou o municipio de origem, bem
como a de que é elaborado com leite cru.

Art. 4° O Queijo Colonial Artesanal tera a seguinte composi¢ao:

| — ingredientes obrigatérios:

a) leite cru;

b) coalho/coagulante; e .

c) sal e

Il — ingredientes opcionais:

a) fermento lacteo (bactérias, leveduras e fungos filamentosos);

b) vinho ou outra bebida permitida;

¢) ' corante obtido de forma natural;

d) tempero/condimento;

e) alimento (inteiro ou em pedacgo); e

f) outras substancias alimenticias naturais.
\

; Art. 5° O Queijo Colonial Artesanal devera apresentarb as seguintes
caracteristicas:

| — consisténcia macia, firme ou dura e textura elastica, amanteigada ou
quebradiga; g ; :
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Il = cor amarelo palha a amarelo ouro, sabor ligeiramente acido ou
amendoado e odor lacteo;

Il - formato redondo, quadrado ou retangular,;
IV — peso variavel de 0,4 kg a 8 kg; e
V — cor e textura do ingrediente opcional utilizado.

Art. 6° O Queijo Colonial Artesanal devera pre‘éncher os seguintes
requisitos:

| - fisico-quimicos:

a) quanto a gordura: semigordo, gordo ou extragordo; e

b) quanto a umidade: baixa, média ou alta; e

Il — microbiolégicos: o queijo colonial artesanal devera atender aos
critérios microbiolégicos estabelecidos por legislagao vigente, de acordo com o teor de
umidade a que o produto corresponder.

o ~ Paragrafo unico. Os padrées microbiologicos utilizados para o queijo

colonial serao os estabelecidos pela Unido que sejam mais compativeis para o atendimento

da produgao de queijo a partir de leite cru.

Art. 7° O processo de elaboragdo de Queijo Colonial Artesanal podera
apresentar as seguintes caracteristicas distintas:

- | - utilizagédo de leite cru, sendo permitida a jungéo de leite de duas
ordenhas sequenciais;

\

: Il — desnate do leite opcional de uma das ordenhas ‘quando houver juncao
de leite de duas ordenhas;

Il - salga no leite, na massa ou na superficie do queijo (salga a seco ou
em salmoura); -

IV — massa crua ou semicozida;
V - prensagem manual ou mecanizada;
VI — maturacdo em temperatura ambiente ou em- temperaturas de

refrigeracao/climatizagdo (minima de 5° C) em um periodo minimo de 5 (cinco) dias e
suficiente para garantia da inocuidade microbiologica prevista no art. 6°, Il;
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- VIl — utilizacdo opcional de utensilios de madeira durante o processo de
fabricacao e maturagao;.e

VIl - tratamento opcional da casca com corante obtido de forma natural
ou-com substancia alimenticia.

Art. 8° Os produtores de Queijo Colonial Artesanal, de forma individual ou
coletiva, deverdo comprovar, por meio de analises microbiologicas laboratoriais, o
atendimento aos parametros microbioldgicos existentes estabelecendo o periodo de
maturacdo necessario para o tipo de queijo elaborado com objetivo de atender o
estabelecido no art. 6°, Il. .

Paragrafo Unico. O produtor de Queijo Colonial Artesanal devera implantar
controle de rastreabilidade, especialmente no processo de maturacdo dos queijos, e
assegurar a realizagdo do periodo de maturagdo estabelecido para garant|r a
comercializacdo de produtos in6cuos para a saude do consumidor.

Art. 9° O Queijo Colonial Artesanal podera ser comercializado em
temperatura ambiente ou em temperaturas de refrigeracéo a critério do produtor e de
acordo com as caracteristicas do produto.

Art. 10. O Queijo Colonial Artesanal podera ser acondicionado em
embalagem plastica, em peliculas de uso alimenticio, em papel manteiga ou em outro tipo

de embalagem aprovada para uso em alimentos.

§’1"’ O Queijo Colonial Artesanal podera ser armazenado e comercializado
sem embalagem, desde que transportado em embalagem que assegure sua protecao,
seguranga e integridade até o ponto de comercializagao.

§ 2° No caso previsto no § 1° sera necessaria a identificagao na pega, com
marcagao em relevo ou utilizagao de material atoxico, das seguintes informagées minimas:

| - denominacao de venda;
Il - estabelecimento produtor; e
Il — data de fabricagao.

§:3° O produtor também devera disponibilizar, nos postos de venda ou
junto ao queijo, material- informativo com as demais informacgdes obrigatérias ‘para. o
consumidor.

Art. 11. O leite utilizado na elaboragdo do Queijo Colonial Artesanal devera
cumprir os requisitos de qualidade estabelecidos por legistagdes especificas vigentes,
especialmente no que se refere a contagem de células somaticas (CCS).
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Pagina 13. Versao eletronica do processo PL./0251.7/2021.

IMPORTANTE: néo substitui o processo fisico.

B,

DO ESTADO DE SANTA CATARINA ; JOAO AMIN o

~Art. 12. O leite antes de ser utilizado na elaboragao do Queijo Colonial
Artesanal devera ser submetido ao processo de filtragdo manual ou mecanizada.

Art. 13. Regulamentos Técnicos de ldentidade e Qualidade do Queijo
Colonial Artesanal com critérios mais especificos e regionais poderdo ser elaborados e
estabelecidos ‘mediante a realizagao de estudos, desde que haja participacdo e anuéncia
dos produtores envolvidos ou de seus representantes.

Art. 14. A elaboracao do Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
do Queijo Colonial Artesanal contard com a participagdo de uma equipe multidisciplinar
composta por produtores envolvidos ou seus representantes, pesquisadores e profissionais
especializados no tema.

Art. 15. Até a elaboragdo do Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade do Queijo Colonial Artesanal, fica autorizada a comercializacdo dos queijos
coloniais artesanais que sejam inspecionados pelos servicos de inspecdo municipal,
estadual ou federal que atendam ao disposto hesta Lei.

Art. 16. Esta Lei éntra em vigor na data de sua publicacao.

f b

do/Jodo Amin

Sala das Sessd

Gabinete do Deputado Jodao Amin

Rua Dr. Jorge Luz Fontes, 310 — Sala 109 : ‘mm ‘
88020-900 — Fioriandpolis - SC A Bl L
joaocamin@alesc.sc.gov.br ¥ 200 ANDS B

(48) 3221-2745 L o
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letronica do processo PL.

ersao e

Pagina 14. V.

fisico.

IMPORTANTE: nédo substitui o processo

%ﬁ ASSEMBLEIA LEGISLATIVA GABINETE DO DEPU'

Na al DO ESTADO DE SANTA CATARINA JOAO AMIN

JUSTIFICACAO

A Lei estadual n° 17.486, de 16 de janeiro de 2018,'que dispde sobre a
producdo e comercializacao de queijos anesangis de leite cru, estabelece em seu art. 4°
que para cada tipo de queijo sera elaborade um Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade (RTIQ).

\ Assim sendo, trago para apreciacdo dos Pares a presente proposta que
estabelece os requisitos exigidos para elaboracdo do RTIQ do Queijo Colonial Artesanél,
uma vez que passados mais de 3 (trés).anos da aprovagao da Lei n° 17.486, de 2018, o}
referido regulamento ainda ndo foi concebido, prejudicando sobremaneira os produtores
que clamam por seguranca juridica para desenvolverem suas atividades produtivas.

De acordo com o ultimo Censo Agropecuério (2017) a producao de queijo
artesanal no Estado de Santa Catarina envolvia mais de 15.200 familias. Estima-se que
aproximadamente 90% dos queijos artesanais produzidos no«Estado sejam de Queijo

Colonial envolvendo cerca de 13.680 familias.

O Queijo Colonial Artesanal € um produto tradicional de Santa Catarina e

‘possui diferentes variedades as quais sdo contempladas neste Projeto de Lei.

A construgéb desta proposta contou com a colaboracéo de extensionistas
rurais e pesquisadores de distintas instituicdes, bem como de diversas entidades que atuam
direta ou indiretamente com a producdo de Queijo Colonial Artesanal no Estado de Santa

Catarina.

O grupo orientou-se por trabalhos cientificos publicados em revistas
cientificas e em eventos regionais, além de trabalhos em andamento ainda nao publicados *

realizados . por membros que participaram da discussdo. Além disso, foram considerados

como referéncia os relatos de representantes de produtores que nao tinham ainda, em sua

regiao, estudos cientificos realizados.

Gabinete do Deputado Jodo Amin

Rua Dr. Jorge Luz Fontes, 310 — Sala 109 ; I
88020-900 — Florianépolis - SC ) 3 AN”
joaoamin@alesc.sc.qov.br ?PU Mm‘i r

(48) 3221-2745



Pagina 15. Versao eletronica do processo PL./0251.7/2021:
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&P ASSEMBLEIA LEGISLATIVA
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}ﬁ & DO ESTADO DE SANTA CATARINA

GABINETE DO DEPUTADO
JOAO AMIN

Em face do alcance social e econémico da medida conto com o apoio dos

meus Pares para aprova-la.

do Joao Amin

Gabinete do Deputado Jodo Amin

Rua Dr. Jorge Luz Fontes, 310 — Sala 109
88020-900 — Florianoépolis - SC
jcaoamin@alesc.sc.qoy.br

(48) 32212745
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s = ASSEMBLEIA LEGISLATIVA COMISSAO DE CONSTITUICAO
si@ s DO ESTADO DE SANTA CATARINA E JUSTICA

PARECER AO PROJETO DE LEI N° 0251.7/2021

Ementa: Dispde sobre os requisitos exigidos
para elaboracdo do Regulamento Técnico de
Ildentidade e Qualidade do Queijo Colonial Ar-
tesanal de Leite Cru e adota outras providén-
cias.

Autor: Deputado Jodo Amin

Relator: Deputado Coronel Mocellin

| - RELATORIO

Trata-se de Projeto de Lei, de origem parlamentar, que visa dispor os re-
quisitos exigidos para elaboragdo do Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Quei-
jo Colonial Artesanal de Leite Cru de que trata a Lei 17.486, de 16 de janeiro de 2018.

A proposta esta estruturada em 16 artigos e segundo o autor “a constru-
¢ao da proposta contou com a colaboragao de extensionistas rurais e pesquisadores de distin-
tas instituicdes, bem como diversas entidades que atuam direta ou indiretamente com a produ-
¢ao de Queijo Colonial Artesanal do Estado de Santa Catarina.”.

A matéria foi lida no Expediente da Sess&o Plenaria do dia 08 de julho de
2021 e, posteriormente, encaminhada a esta Comissao de Constituicao e Justica, na qual fui
designado Relator, com base no art. 130, VI do Regimento Interno da Assembleia Legislativa
de Santa Catarina.

E o relatério.

II-VOTO

As prerrogativas regimentais da Comissao de Constituicao e Justica sdo a
analise da constitucionalidade, legalidade, juridicidade, regimentalidade e técnica legislativa
dos projetos.

No que tange a constitucionalidade sob o ponto de vista formal, observo
que a matéria vem estabelecida por meio da proposigéo legislativa adequada a hipétese dos
autos, ou seja, Projeto de Lei Ordinaria, e ndo esta situada entre aquelas cuja iniciativa é priva-
tiva do Governador do Estado, sobretudo as constantes do art. 50, § 2°, c/c art. 71, da Constitu-
icado do Estado, tampouco do Poder Judiciario ou de outro titular de iniciativa legiferante.



ASSEMBLEIA LEGISLATIVA COMISSAO DE CONSTITUICAO
3% DO ESTADO DE SANTA CATARINA E JUSTICA

Com efeito, quanto ao aspecto material, a proposta esta inserida entre as
de competéncia concorrente, prevista no art. 24, V e Xll Constituicao Federal, in verbis:

Art. 24. Compete a Uniao, aos Estados e ao Distrito Federal legislar concor-
rentemente sobre:

V — produgdo e consumo;

XIl - previdéncia social, protecao e defesa da saude;

Ademais, analisando o entendimento da Comissao de Constituicdo e Jus-
tica da Assembleia Legislativa de Santa Catarina, constata-se que restou aprovado o Projeto
de Lei 470.5/2017 que “Dispde sobre a produgédo e comercializagado de queijos artesanais de
leite cru e adota outras providéncias.”, matéria analoga a analisada por este relatério e voto.

Em relagéo a legalidade, o Projeto de Lei, a meu ver, esta em consonan-
cia com a Lei n® 17.486, de 16 de janeiro de 2018.

Por fim, acerca dos demais aspectos regimentais a serem observados por
esta Comisséo de Constituicdo e Justiga, julgo que a proposigao esta apta a seguir sua regular
tramitacao.

Portanto, com base no exposto, voto pela aprovagao do PL 0251.7/2021
para que a proposigéo seja discutida nas comissdes de mérito.

Sala das Comissoes,

Deputado Coronel Mocellin
Relator
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FOLHA DE VOTAGAO VIRTUAL

A COMISSAO DE CONSTITUICAO E JUSTICA, nos termos dos artigos 146, 149 e 150 do
Regimento Interno,

bdaprovou Edunanimidade [Jcom emenda(s) Caditiva(s) [substitutiva global
Orejeitou CImaioria [Isem emenda(s) supressiva(s) O modificativa(s)
RELATORIO do Senhor(a) Deputado(a) | CORONEL MOCELLIN , referente ao
Processo | PL/0251.7/2021 , constante da(s) folha(s) nimero(s) AO- M

OBS.:

Dé. Mlltan Hobus
O | O
Dep. Coronel Mocellin
Dep. Fabiano da Luz
O 1% |
Dep. Jodo Amin ‘ i
Dep. José Milton Scheffer
O b4 O
Dep. Mauricio Eskudlark o
s ’ 0 P O
Dep. Moacir Sopélsa
O i I
Dep. Paulinha -
T _ ] b O
Dep. Valdir Cobalchini
| &4 O

Despacho: dé-se o prosseguimento regimental.

Reunio virtual ocorrida e M

“vanaro Carlos dos Santos e
Coordenador dag ComissBes

' Matricula 3748 I:
Coordenadoria das ComiccRec




4 ASSEMBLEIA LEGISLATIVA COMISSAO DE FINANCAS
) DO ESTADO DE SANTA CATARINA E TRIBUTACAO

RELATORIO E VOTO AO PROJETO DE LEI N° 0251.7/2021

“Dispde sobre os requisitos exigidos para
elaboracdo do Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Queijo Colonial
Artesanal de Leite Cru e adota outras
providéncias.”

Autor: Deputado Jodo Amin

Relator: Deputado Jerry Comper

| - RELATORIO

O presente Projeto de Lei e, de iniciativa parlamentar, dispde sobre os
requisitos exigidos para elaboracdo do Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade do Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru, de que trata a Lei estadual n°
17.486, de 16 de janeiro de 2018, cuja relatoria me foi designada, com base no art.

130, VI, do Regimento Interno deste Poder.

Da Justificacdo do Autor ao Projeto de Lei em pauta, as pp. 6 e 7 dos

autos eletronicos, transcrevo, textualmente, os seguintes fragmentos:

[..] trago para apreciacdo dos Pares a presente proposta que
estabelece os requisitos para a elaboracdo do RTIQ do Queijo
Colonial Artesanal, uma vez que passados mais de 3 (trés) anos da
aprovagdo da Lei n° 17.486, de 2018, o referido regulamento ainda
nao foi concebido, prejudicando sobremaneira os produtores que
clamam por seguranca juridica para desenvolverem suas atividades
produtivas.

]

A construcéo da proposta contou com a colaboracéo de extensionistas
rurais e pesquisadores de distintas instituicbes, bem como de diversas
entidades que atuam direta ou indiretamente com a producdo de
Queijo Artesanal no Estado de Santa Catarina.

[..]

! Dispde sobre a producdo e comercializacdo de queijos artesanais de leite cru e adota outras
providéncias.

Comisséao de Financas e Tributacdo

Rua Dr. Jorge Luz Fontes, 310 — Sala 042 — Térreo

88020-900 — Florianopolis — SC ] ﬂHIT ‘
comfinan.alesc@gmail.com N I:
(48) 3221.2573 EDU UE




3 4 ASSEMBLEIA LEGISLATIVA COMISSAO DE FINANCAS
@a% DO ESTADO DE SANTA CATARINA E TRIBUTACAO

A matéria foi aprovada, por unanimidade, pela Comissédo de
Constituicdo e Justica (CCJ), na Reunido virtual realizada no dia 20 de julho deste
ano (pp. 15 a 17).

A proposicdo nédo foi apresentada nenhuma Emenda até a presente

data.

E o breve relatorio.

I -VOTO

Da analise da proposi¢cao neste orgao fracionario, ha que se observar
0 que preceituam os arts. 73, Il, e 144, 1ll, do Regimento Interno da Assembleia
Legislativa, quanto aos aspectos financeiros e orcamentarios, quanto a sua
compatibilidade ou adequacéo ao Plano Plurianual, a Lei de Diretrizes Or¢camentarias

e ao Orcamento Anual.

Nesse sentido, verifico que, sob o viés orcamentério e financeiro, nao
detecto aumento ou geracdo de despesas publicas decorrente da proposicéo

legislativa, razédo pela qual ndo vislumbro ébices que impecam a sua tramitacao.

Ante o exposto, com base nos regimentais arts. 73, 1l, 144, 1, e 209,

11, voto, no ambito desta Comissdo de Financas e Tributacéo, pela APROVACAO do
prosseguimento da tramitagcéo processual do Projeto de Lei n°® 0251.7/2021.

Sala das Comissoes,

Deputado Jerry Comper
Relator

Comisséao de Financas e Tributacdo

Rua Dr. Jorge Luz Fontes, 310 — Sala 042 — Térreo "‘
88020-900 — Florianopolis — SC ] ﬂHIT
comfinan.alesc@gmail.com N |=
(48) 3221.2573 EUM 03
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B DO ESTADO DE SANTA CATARINA

FOLHA DE VOTACAO VIRTUAL

FINANCAS ETRIBUTACAQ

COMISSAD DE

A COMISSAO DE FINANCAS E TRIBUTAGAO, nos termos dos artigos 146, 149 e 150 do

Regimento Interno,

Baprovou Bunanimidade [Icom emenda(s) aditiva(s)

Orejeitou [1maioria

RELATORIO do Senhor(a) Deputado(a)

Processo ' PL./0251.7/2021

Lsubstitutiva global

Lisem emenda(s) Csupressiva(s) [0 modificativa(s)

Jerry Comper

, referente ao

, constante da(s) folha(s) m]merd(s)

Ao b

OBS.:’

I(Réu i&o \virtual ocorrida em

daé-Comt
_Coordenador Co% -8 .

P o

os dos Santos
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Dep. Marcos Vieira
(] O
Dep. Ana Campagnolo
: 1 O
Dep. Bruno Souza
X O
Dep. Jerry Comper
P = O
‘Dep. Julio Garcia
X O
Dep. Luciane Carminatti
’ ™ O
Dep. Marlene Fengler
X O
Dep.Sargento Lima-
O O
Dep. Silvio Dreveck
hEY O
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¢ ASSEMBLEIA LEGISLATIVA GABINETE DO DEPUTADO
§’ DO ESTADO DE SANTA CATARINA NEODI SARETTA

COMISSAO DE AGRICULTURA E POLITICA RURAL

PARECER AO PROJETO DE LEI N° 0251.7/2021

Dispfe sobre os requisitos exigidos para elaboracéo do
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do
Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru e adota outras
providéncias.

Autor: Deputado Jodo Amin

Relator: Deputado Neodi Saretta

| - RELATORIO

Trata-se de Projeto de Lei, de origem parlamentar, que visa dispor sobre os
requisitos exigidos para elaboragdo do Regulamento Técnico de ldentidade e
Qualidade do Queijo Colonial Artesanal de Leite Cru de que trata a Lei 17.486, de
16 de janeiro de 2018.

D4 justificativa acostada pelo autor destaco:

[...] trago para apreciacdo dos Pares a presente proposta que estabelece
0S requisitos para a elaboracdo do RTIQ do Queijo Colonial Artesanal, uma vez
gue passados mais de 3 (trés) anos da aprovacdo da Lei n° 17.486, de 2018,

o_referido regulamento ainda ndo foi_concebido, prejudicando sobremaneira

os produtores que clamam por seguranca juridica para desenvolverem
suas atividades produtivas.

De acordo com o ultimo Censo Agropecuario- (2017) a producéo de queijo
artesanal no Estado de Santa Catarina envolvia mais de 15.200 familias. Estima-

se que aproximadamente 90% dos queijos artesanais produzidos no Estado

sejam de Queijo Colonial envolvendo cerca de 13.680 familias.

[...] A construcdo desta proposta contou com a colaboracdo de

extensionistas rurais e pesquisadores de distintas instituicbes, bem como de

diversas entidades que atuam direta ou indiretamente com a producado de Queijo

Colonial Artesanal no Estado de Santa Catarina.

A matéria foi aprovada, por unanimidade, pela Comissao de Constituicao e
Justica (CCJ), na Reuni&o virtual realizada no dia 20 de julho de 2021 (pp. 15 a

17). Em seguida foi encaminhada a Comissao de Financas e Tributag&o, onde o



pt ﬂ ASSEMBLEIA LEGISLATIVA GABINETE DO DEPUTADO
NEODI SARETTA

’é\ ' DO ESTADO DE SANTA CATARINA

relator Deputado Jerrry Comper apresentou parecer pela aprovagdo da manteria,
sendo o relatério aprovado por unanimidade.

Posteriormente a proposta foi enviada a esta Comissédo de Agricultura e
Politica Rural, onde fui designado relator nos termos regimentais.

E o relatorio.

II-VOTO

Nos termos do art. 75 e do art. 144, inciso lll, do Regimento Interno deste
Poder, verifico que a matéria se coaduna aos temas afetos a esta comissao.

Inicialmente, cabe destacar que a producao de queijos a partir de leite cru é
muito antiga, muitos de nds encontramos nas memorias da infancia as mées e
avos fazendo queijo. A producdo de queijo de forma artesanal movimenta a
economia e ajuda a manter milhares de familias no campo.

Desse modo, a aprovacdo dos requisitos para a elaboracdo do
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Queijo Colonial Artesanal de
Leite Cru, € medida que se imp&e. Da leitura apurada da proposta, verifica-se que
0S requisitos se encontram perfeitamente delineados, de acordo com a Lei
Estadual 17.486/2018 que trata da matéria e sdo de facil compreensdo. Ademais,
sua aprovacao trara maior seguranca juridica para os produtores.

Assim, atendido o interesse publico, voto, no ambito desta Comisséo, pela
APROVACAO do Projeto de Lei n° 0251.7/2021.

Sala de Sessofes, 17/08/2021

o . =
Deputado Neodi Jaretta



P4 ASSEMBLEIA LEGISLATIVA COMISSAO DE AGRICULTURA
ea¥ DO ESTADO DE SANTA CATARINA E POLITICA RURAL

EXQELENTiSSIMO SENHOR PRESIDENTE DA COMISSAO DE AGRICULTURA E
POLITICA RURAL

VOTO-VISTA AO PROJETO DE LEI N° 0251.7/2021

Conforme me faculta o art. 140, § 1°, do Regimento Interno, pedi
vistas do Projeto de Lei em epigrafe, de autoria do Deputado Joao Amin, que visa,
segundo o seu art. 1°, dispor sobre “os requisitos exigidos para elaboragdo do
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Queijo Colonial Artesanal de
Leite Cru” de que trata o art. 4° da Lei n® 17.486, de 15 de janeiro de 2018.

Diante do estabelecido, & recomendavel conhecer o posicionamento
técnico da Secretaria de Estado da Agricultura, da Pesca e do Desenvolvimento
Rural, da Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina e
da Empresa de Pesquisa Agropecuaria e Extensao Rural de Santa Catarina sobre a

matéria em comento.

No entanto, devido ao fim do meu prazo de substituicéo, devolvo o

Projeto de Lei 0251.7/2021 para que siga a sua regular tramitacdo nesta comissao.

Sala da Comissao,

A5 P T

Deputado Tiago Frigo

Comissdo de Agricultura e Politica Rural

Rua Dr. Jorge Luz Fontes, 310 — Sala 042 — Térreo
88020-900 — Florian6polis — SC
agricultura@alesc.sc.gov.br

(48) 3221.2578

.
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FOLHA DE VOTAGAO VIRTUAL

A COMISSAO DE AGRICULTURA E POLITICA RURAL, nos termos dos artigos 146, 149 e
150 do Regimento Interno,

Elaprovou tX’unanimidade Llcom emenda(s) [Jaditiva(s) O substitutiva global
Orejeitou [Imaioria [isem emenda(s) [supressiva(s) ] modificativa(s)
RELATORIO do Senhor(a) Deputado(a) w" MMHo\ , referente ao

Processo PLORSA ¥ {Qo’z,\, constante da(s) folha(s) numero(s) ;O - ;L%

OBS.:

Paramentar =~ .
Dep. José Milton Scheffer

Dep. Coronel Mocellin

:Dep. Marcos Vieira

Dep. Marlene Fengler

Dep. Moacir Sopelsa

Dep. Neodi Saretta

Dep. Volnei Weber

Despacho: dé-se o prosseguimento regimental.

Reunjéo vi corrida e ozfe( Lo /;LOZJ

Evandro Carlos dos Santos
Coordenador das Comiss3es

Coordenadorta das Comissdes Matricula 3748
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e DO ESTADO DE SANTA CATARINA EPOLITICA RURAL

TERMO DE REMESSA

Tendo a Comissao de Agricultura e Politica Rural, em sua reuniao de
27 de outubro de 2021, exarado Parecer FAVORAVEL ao Processo Legislativo
n® PL./0251.7/2021, referente ao seu campo tematico, procede-se a remessa
dos autos a Coordenadoria das Comissdes para que se dé curso a tramitacao
do feito nos termos regimentais.

Sala da Comissao, 27 de outubro de 2021

Chefe de Secretaria

VERDE

e Luz Fontes, 316 | Ceniro

g

nopolis { 30




Pagina 27. Versao eletronica do processo PL./0251.7/2021.

IMPORTANTE: nao substitui o processo fisico.

Xanxeré, SC, 18 de Novembro de 2021.

Oficio n® SSN. 727/2021

Excelentissimo Senhor

MAURO DE NADAL

Presidente da Assembleia Legislativa do Estado de Santa Catarina
Palacio Barriga Verde - Rua Doutor Jorge Luz Fontes, 310
Floriandépolis - SC

CEP 88.020-900

Excelentissimo Senhor Presidente:

Levamos ao conhecimento de Vossa Exceléncia
que na Sess8o Ordindria do dia 17 de novembro de 2021, foram
aprovadas a Mog&o de Aplausos n°® 99/2021, do Vereador Evandro
Luiz Berto, ao Deputado Estadual Jo§o Amin; e a Moc&o de Apelo no
100/2021, do Vereador Altair Rossatto, & Assembleia Legislativa do
Estado de Santa Catarina para que ndo aprove o projeto
PLC/0006.2/2021, pois isso significa mais despesas. Seguem anexas

copias das citadas Mocdes.
[Lido no Expedienie
= Sesséo {
Tae, ﬁeec%ﬁs sl

HE 7 Q0
a -?m@sjuiffjj

/  Secretario

Respeitosamente, <

-

Presidente

Ruz Rast Barbosa 258 - Grrtite« Xarweits « SRR B9620 000 48501 3435-0648




Pagina 28. Versao eletronica do processo PL./0251.7/2021.

IMPORTANTE: nao substitui o processo fisico.

MOGAO N° 99/2021

AUTOR: EVANDRO LUIZ BERTO(PP)

MOCI\O DE APLAUSOS AO DEPUTADO ESTADUAL JOAO
AMIN

Considerando que a produgdo de queijo artesanal com leite

cru faz parte da cultura e da subsisténcia das pequenas propriedades
rurais do Estado de Santa Catarina;

Considerando que os Péquenos agricultores sdo a base da
pujante e reconhecida fonte de riquezas do Estado de Santa Catarina.

Apresento ao Plendrio desta Casa MOCAO DE APLAUSOS ao
Deputado Estadual Jodo Amin pela luta e importante conquista para
mais de 15 mil familias, na aprovagdo do Projeto de Lej que
regulamentou e regularizou a producgdo de queijo artesanal produzido
com leite cru, dando mais Séguranga para nossos pequenos

agricultores e pecuaristas, promovendo desenvolvimento e renda
para as famflias do campo em nosso Estado.

Se aprovada esta Mogdo, seja encaminhada ao Deputado
Estadual Jodo Amin e ao Presidente da Assembieia Legislativa do

Estado de Santa Catarina,

ro Luiz Berto
Vereador

S Xa_nxeré
ica




